
ごみ減量・
リサイクル特集

令和３（2021）年

ごみ対策課（市役所第二庁舎４階）☎０５７０−００−５３７１

215/1
Ｒリデュースリデュース

枝木・
雑草類・
落ち葉

空き缶・
ペットボトル・

金属
古紙・布プラスチック

ごみ
燃やさないごみ
びん・スプレー
缶・有害ごみ

燃やすごみ　　　　　　区　分

地　区　　　　　　 年始
初日

年末
最終

年始
初日

年末
最終

年始
初日

年末
最終

年始
初日

年末
最終

年始
初日

年末
最終

年始
初日

年末
最終

５日１５日５日１５日６日２３日１０日２７日１２日２２日

４日２８日

貫井北町全域

１０日２０日１３日２３日１０日２７日１０日２７日６日１６日本町３・４・５丁目

１７日２７日１０日２０日５日２２日６日２３日１７日２７日緑町４・５丁目
本町２丁目

１３日２３日６日１６日１０日２７日５日２２日１３日２３日梶野町全域、関野町全域

６日１６日１７日２７日５日２２日５日２２日１０日２０日緑町１・２・３丁目
桜町全域

１４日２４日１２日２２日７日２４日４日２８日５日１５日
６日３０日

東町１・５丁目
中町１・２丁目

１２日２２日１４日２４日４日２８日６日２３日７日１７日東町２・４丁目

１２日２２日１４日２４日４日２８日６日２３日７日１７日４日２８日東町３丁目

１１日２８日７日１７日４日２８日４日２８日１４日２４日

６日３０日

中町３・４丁目
本町１・６丁目
貫井南町３丁目

４日２１日４日２１日５日２２日７日２４日１１日２８日前原町１・２・３・４丁目

７日１７日１１日２８日５日２２日７日２４日４日２１日貫井南町１・２・４・５丁目
前原町５丁目

※　  印は祝日ですが、収集を行います。ごみ・資源物の分別が不十分な場合は、収集できませんので、ご注意ください
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受
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ら
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年始初日年内収集の申込期日

申込受付は１月４日（火）
から

２０日（月）～２８日（火）に申し込んだ場合は、年明け
の収集となります１２月１７日（金）

粗大ごみ（☎０４２−３８７−９８２９）

浄化槽清掃

し尿汲み取り

　事業者の創意・工夫により、食品ロス（売れ残りや食べ残し、期限切れなど、本来食べることができたにもかかわらず、
廃棄されてしまう食品）を削減し、食資源を守る取り組みを行っている飲食店を認定しました。皆さんぜひご利用ください。

新たに２店舗を食品ロス削減推進協力店に認新たに２店舗を食品ロス削減推進協力店に認定定

■所 在 地
貫井北町２−１７−８
■電話番号　０４２−３８３−５０７５
■営業時間　１８：００～２４：００
■定 休 日　日曜日

■お店から一言
　食べきれるかどうかを伺いながら、おなかの減り具合に合わせたメ
ニューをご案内しています。少ない量にも対応しますので、遠慮なく
お申しつけください。

スナック　
シロー

■所 在 地
貫井北町２−１７−８
■電話番号　０４２−３８８−１４６０
■営業時間　１１：００～１４：００
　　　　　　１８：００～２０：００
■定 休 日　水曜日
■お店から一言
　学生も来店されるので大盛り無料で提供していますが、少なめを希
望された場合は速やかに対応しています。またスープの出汁に使用し
た食材をそのまま処分せず、味付け加工してラーメンの具材に利用す
るなどして工夫しています。

味噌蔵らーめん
まるしゅう


