
献立の作成

食材料の発注

☆ 食材料の検収

☆ 調理作業

調理の中間検査

検　　食

☆ 配缶 ・ 運搬

給　食　指　導

☆ 回収・運搬

☆ 洗浄　・消毒等

学校給食調理業務委託は、市の給食調理員が行って
いる調理業務を民間業者の調理員が行います。
※下図☆印が調理業務です

学校給食調理業務について

調理員が納品された食材を確認し、学校
の栄養士に報告

調理員が学校の給食室で調理指示書に基
づいて調理

栄養士が調理の中間・仕上がりを検査

学校長が出来上がった給食を最終検査

栄養士が作成

栄養士が業者に発注

調理員が配缶・運搬

教育の一環として、教員や栄養士が給食
指導

調理員が回収・運搬

調理員が食器等の洗浄・消毒等

 


